کارداني علمي – کاربردي شير و فرآورده هاي لبني
امروزه توليد شير و فراورده هاي شيري با تامين ترکيبات غني از پروتئين و مواد ضروري براي انسان يکي از مهمترين فعاليت ها در زمينه صنايع غذايي محسوب مي گردد . به گونه اي که در مواردي مصرف سرانه ان در کشورهاي مختلف جهان به عنوان شاخص پيشرفت و توسعه محسوب مي گردد . با توجه به گسترش و توسعه روز افزون اين صنعت در کشور ما ، به منظور تامين بخشي از نيرو هاي کارآمد اجرايي اين واحدهاي توليد ، برگزاري دوره کارداني علمي – کاربردي شير و فرآورده هاي شيري ضروري مي باشد . دانش آموختگان اين رشته در کنار کارشناسان در عمليات فرآوري و کنترل کيفيت شير و فرآورده هاي آن در ايستگاه جمع آوري شير و واحد هاي توليدي فعاليت مي نمايند . بنابراين اين افراد علاوه بر حفظ سلامتي و نياز هاي تغذيه اي جامعه در افزايش بهره وري و راندمان کمي و کيفي فرآورده هاي شيري نقش بسيار مهمي را دارا مي باشند .
عناوين برخي از دروس اصلي و تخصصي که دانشجويان در طول دوره فرا مي گيرند عبارتند از :ميکروبيولوژي ، تکنولوژي توليد ، اصول کنترل کيفيت شير و فرآورده هاي لبني ، تجهيزات و تاسيسات کارخانجات لبني
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